Paté de campagne #

Sauté de boeuf

MENU LA NORMANDE

Du Lundi 2 au Vendredi 6 Novembre 2026

@ 1 composant bio par jour @

Carottes rapées (bio)
(locale) #r
vinaigrette

Aiguillettes de poulet
marinées sauce creme

Y d’année

J N

S

; Repas de fin v

Pommes de terre 0
a l'huile

Quiche lorraine #

Achards de lIégumes

Colin d'Alaska pané %@

Pommes de terre rondes

Coquillettes €)

!.;.';!
\:i-

k

Camembert

(lait) ©

Purée de pomme

(fruit bio)

3 La Normande - 37 Rue des Vacillots
= 76510 Saint Nicolas d’Aliermont

Fromage frais sucré
au lait entier (lait) O

Brownie
(gateau enveloppé)

Salade iceberg

~ Fromage frais sucré
aux fruits (lait bio)

Cake nature
(farine locale) %

Semoule

# Contient du porc

@Décongelé oﬂouveauté

Yaourt sucré aromatisé

(lait) €)

Fruit saison (bio)

a1 - Produit de la mer T
plein air 6"““' edurahle @ végetarien



MENU LA NORMANDE

Du Lundi 9 au Vendredi 13 Novembre 2026
@ﬁ,l composant bio par jou@@

Mercredi (Férié)

Macédoine
mayonnaise

Taboulé
(semoule ) , tomate,
mais, poivrons)

@

Spaghettis o
sauce fromage tartiflette
emmental

Escalope de dinde
viennoise

Yaourt nature sucré

(lait) €

Fruit saison (bio)

Ratatouille

Mousse (lait) O
saveur chocolat au lait

La Normande - 37 Rue des Vacillots
76510 Saint Nicolas d’Aliermont

# Contient du porc

Frr;?:g:; @Dﬁmngelﬁ @Nouveauté

Stock d’hiver

Cubes de betteraves
vinaigrette

Raviolis aux 6 Iégumes

Emmental rapé
(lait) =

Compote de pomme
(fruit) =

- )
Y Novembre

Y d’année

J N

Repas de fin v
S
J

. Coleslaw
(carottes (bio), chou blanc
(bio), mayonnaise)

Sauté de porc
sauce marengo

Petits pois

Yaourt (local) 6
petit frevillais nature sucré

Madeleine

A (1] - ep"w“mmv L
W Jplein air 6"“"' irable @) végetarien



Y Novembre

MENY LA NORMANDE

Repas de fin v
] \__d'année S )

) 1 composant bio par jour ﬁ

Lundi . Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Betteraves (bio) Riz (bio), tomate (bio),
vinaigrette a la framboise emmental, mayonnaise

Tartinade de potiron Carottes rapées %
au fromage frais miel sésame

Sauté de porc #

Boulette de dinde
: Nuggets de poulet e :
sauce tandoori sauce coco épices thai
Spaghettis O | Vil iV b
bolognaise
Haricots verts Frites
Yaourt a boire Coulommiers a la coupe Yaourt sucré aromatisé Fromage frais sucré
saveur vanille (lait) € @ (lait) ) au lait entier (lait) %
Eruit saison Purée de poire Galette bretonne (bio) Cake a la noix de coco

(fruit) ©

(géteau enveloppé) (farine locale) g

. . s . i
76510 Saint Nicolas d’Aliermont # Contient du porc Francais durable @ végétarien e

La Normande - 37 Rue des Vacillots - . # g
ProdUJl Décongelé QNouVeauté r @ Local Produit de la mer




Entrée chaude
Acras a la morue

& Coleslaw
(carottes (bio), chou blanc
(bio), mayonnaise)

Chili végétal @

Palette
a la diable # aux haricots rouges
Petits pois Riz

Yaourt sucré aromatisé

(lait) €

Petit beurre (bio)

Edam coeur de dame

(lait) ©

MENU LA NORMANDE

Du Lundi 23 au Vendredi 27 Novembre 2026

\ 1com nt bio par jour T
@:& composant bio par jou @ﬂ

| Salade composée (bio)

Raclette
(assortiment
de charcuteries) #

Y d’année

J .

S

rv Novembre 1(s !)ét:emlma1

; Repas de fin v

Carottes rapées a
I'orange

Cordon bleu de dinde

Pommes de terre 0
et fromage

Fromage frais sucré
au lait entier (lait) (%)

Mousse (lait) €
saveur chocolat au lait

Cake au caramel
(farine locale)

Ratatouille

Fromage a tartiner nature

(lait bio)

Fruit de saison

La Normande - 37 Rue des Vacillots
76510 Saint Nicolas d’Aliermont

# Contient du porc

Produit
Francais

@Décongelé oﬂouveauté

Nr

P s

T - Produit de la mer L
Yolein air @'-“" edurahle @ végstarien



~ Coquillettes (bio)
vinaigrette pesto rouge

Chipolatas #
au jus

Purée de potiron

Fromage fondu
vache qui rit (lait) €)

Saucisson a l'ail blanc #

Colin d'Alaska pané

Carottes (bio)
sauce a la creme

Fromage frais sucré
au lait entier (lait) O

Dessert lacté gélifié
saveur chocolat

Fruit saison

MENY LA NORMANDE

Du Lundi 30 Novembre au Vendredi 4 Décembre 2026

@ﬂ 1 composant bio par jour @%

A

Betteraves (bio)
vinaigrette

Raviolis boeuf tomate

.
Novembre

: Repas de fin v

Y d’année S

J N

vinaigrette fromage blanc

Pommes de terre €

épices kebab

Aiguillette de poulet
marinée
sauce créme

Jardiniere de légumes
(carottes, petits pois,
navets, haricots)

Emmental rapé

(lait) ©

Créme dessert
saveur vanille (lait) €)

La Normande - 37 Rue des Vacillots
76510 Saint Nicolas d’Aliermont

# Contient du porc

Produit
Francais

@Décongelé QNouveauté

o

Camembert

(lait)y €

: Purée de pomme
(fruit bio)

T - Produit de la mer L
Jotein air @'-“" edurahle @ végstarien



rY Novembre 1 (s !)él:emlma1

MENY LA NORMANDE

Du Lundi 7 au Vendredi 11 Décembre 2026 ; Y] \_dannée S

1 composant bio par jour@

Macedome Paté de campagne # Carott‘es, EEES ({E19) Salade iceberg
mayonnaise a l'orange
5@ ;Sailg: gr?ailsn:l?r Nuggets a 'Emmental
Coquillettes . "
sauce Tartiflette #
mozzarella/gouda/cheddar ; ;
Petits pois, navets, Riz créole (bio)
carottes
" Yaourt nature sucré Pointe de brie Fromage blanc aromatisé Yaourt sucré aromatisé
(lait bio) (lait bio) danonino (lait) €3 (laity©)
Madeleine Yaourt brassé aux fruits Fruit saison Mini choux patissiers
g
La Normande - 37 Rue des Vacillots
; Prodmt [ 1] — Local Produitde la mer S
76510 Saint Nicolas d’Aliermont ~ * contentdu pore Francais @Dem"gele oﬂouveaute plein air 6 ocd edurahle @ vigétarien




- < ~
Y Novembre s Décembre

MENU LA NORMANDE

Repas de fin v
J \__dannée S )

71 composant bio par iour

i v
el aaiet gyl
et et

Lundi Mardi Mercredi Vendredi

. . Tartinade haricots blancs apées O
Riz au poivron, tomate, o Carottes rapées
Mortadelle # : S tomates marinées .
olive vinaigrette - vinaigrette aux herbes
et basilic
. . @ R6ti de porc # -
Beignets de poisson ] Grati
sauce aux champignons ratin
_______________________________________________________________ REPAS DE de pates charcutier #
(pates O , épaule,
Farfalles © ] . 5 sauce mornay)
sauce tomate Carottes fondantes (bio) Pommes rissolées

Yaourt nature sucré Fromage frais sucré
(lait) © au lait entier (lait) €)
Petit beurre (bio) Fruit saison Cake fagon pain d'épice

(farine locale) 6

La Normande - 37 Rue des Vacillots - .
- Produit @ . . Y -
76510 Saint Nicolas d’Aliermont # Conflent du pore Francais Demngﬂe QNouveaute

@ Local F&':‘""'.'a"l;'f; @‘Jégétarien L




=
Lundi
Coleslaw © Semoule €)
(carottes € , chou blanc, aux tomates, poivrons
mayonnaise) et épices

Coquillettes €
sauce
mozzarella/gouda/cheddar

Carotteso
sauce a la creme

Pointe de brie

(lait) © (lait) ©
Gaufre Purée d(_a poire
(frui)©
( W% e La Normande - 37 Rue des Vacillots '
o =i g 76510 Saint Nicolas d'Aliermont " Co"e dUPore

MENY LA NORMANDE

1 composant bio par 10@

Mercredi

Céleri frais
mayonnaise

Sauté de porc #
sauce normande

Spécialité fromageére
fraidou
Dessert lacté flan
saveur vanille
nappé caramel

Produit
Francais

€3 Décongelé QNouveauté 7

* 7 -
¥ Novembre s Décembre

L

Repas de fin
Y ] \__ dannée s)

Vacances scolaires

Vendredi (Férié)

Jeudi

Pommes de terre )
a I'huile

Pavé de colin d'AIaska9
sauce creme

Yaourt sucré aromatisé
(lait) ©

Gateau vendéen
(farine locale) (%

oraits @ vesstare L

¢ ::_ 6 Local



Vacances SColaires €3 composant bio par jour B

Lundi

Chou blanc ¢
mayonnaise

Tajine de pois chiches

Crépe sucrée

fourrée chocolat

Mardi

Riz au poivron, tomate,
olive vinaigrette

au jus

Camembert

(lait) €

Fruit saison

La Normande - 37 Rue des Vacillots
76510 Saint Nicolas d’Aliermont

# Contient du porc

Mercredi

Coquillettes (%)
sauce cocktail
(mayonnaise, tomate,
paprika)

Fromage de chévre
a tartiner petit cabray

Mousse (lait) ©
saveur chocolat au lait

Produit
Francais

fé: Décongelé Q Nouveauté |

Jeudi

Carottes rapées O
vinaigrette

Purée
de pommes de terre
Spécialité fromagere
tartare ail et fines herbes

(lait) €

Compote
de pomme/banane

Y Novembre S

Y ] \__ dannée

Repas de fin v

S

~
Décembre

S

Vendredi (Férié)

':_ 6Locai 9?3‘;‘;;?; @Végétarien



